Bgf a la tornedo

500 g. vildtfars

500 g. svine eller oksefars
2 pk. Bacon

Allround krydderi

Vildt og svinefars blandes, herefter formes sma bgffer og der vikles et stykke bacon omkring, sa krydres de
med allround krydderi og er klar til stegning. Bliver bedst hvis de steges i weber grill men kan ogsa laves pa
en pande.



